
Bonneville Hot Springs Resort & Spa 
2009 Christmas Dinner Menu  

Served From 12-7:00pm 
 

~Appetizer~ 
Forest Mushroom Ragout 

(Assorted Mushrooms, Shallots, Garlic, Cherve, White Wine,  
Herbs with Artisan Bread) 

9.95 
 

~Soup Du Jour~ 
Roasted Butternut Squash Soup 

Cup 3.5     Bowl 5. 
 

~Salads ~ 
Organic Field Greens, Cranberries, Hazelnuts, and Organola  

with a White Balsamic Vinaigrette 
Half‐5.   Full ‐7.5 

 
Organic Field Greens, Pine nuts, and Feta  

With a Sun Dried Tomato Champagne Vinaigrette  
Half‐5.   Full ‐7.5 

 
 

~Entrées~ 
 

Grilled Breast of Chicken Stuffed with a Mushroom Trio,  
Madeira Veloute, Risotto Cakes, Baby Carrots  

19. 
 

Seared Jumbo Sea Scallops with a Cider Carmel Reduction,  
Maytag Whipped Potatoes, and Asparagus  

23. 
 

Roasted Prime Rib of Beef, Au Jus, and Horseradish Cream, 
Yorkshire Pudding, Baked Potato, and Holiday Vegetables  

28. 
 
 

~Desserts~
 

A Selection of Holiday Homemade Cakes and Pies, ask you Server for Details  
 
 

Reservations are Required; Please Call (509) 427‐9711 
On parties of 6 or more an 18% gratuity will be added to the final bill 


